Cela fait déja 16 ans que
Jean-Francois Brigant a repris
cette affaire de fabrication de
gaufres artisanales a Houplines
prés d’Armentiéres. Il I'a
développée et est tres fier de
son musée de la gaufre !

Le projet qui vous fait réver ?
« La prochaine petite gaufre four-
rée qui va sortir pour la fin d’an-
née et qui va attiser les papilles
sur la thématique d'une saveur
de fétes. Mais, chut, je garde en-
core le secret... »

« Le sujet d’actu dont vous par-
lez?

«Je suis partisan du “manger
moins pour manger mieux”. Je
trouve tellement dommage cette
uniformisation du gotit! Avec
mes gaufres artisanales, je déve-
loppe des saveurs de chez neus,
sans colorant, sans conservateur.
Tous mes ingrédients sont ceux
que vous avez chez vous. Ca
plait : les récentes Journées du pa-
trimoine ont attiré prés de
600 personnes dans notre petit
musée, toutes générations confon-
dues. »

La question qui vous tara-
buste ?

« Pourrai-je transmettre mon sa-
voir-faire et cette passion & quel-
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qu'un ? Je n'ai pas d'héritiers di-

rects qui vont reprendre. »

Vos petits bonheurs ?

« Ce sont les anciens qui viennent

autour de nos jeux flamands

transmettre leurs anecdotes, et re-

cettes. Et moi, ensuite, j'en parle

aux écoliers qui visitent le musée.

Au moins, alors, je sais pourquoi

je suis la. »

Un dicton ? ;

« “La gourmandise est un vilain dé-

Jaut” dit-on. Pas d’accord ! Heureu-

sement qu'il reste le plaisir d'appré-

cier de bonnes choses par ces

temps difficiles. » H
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